
НАТУРАЛЬНЫЕ ВЫСОКОКАЧЕСТВЕННЫЕ 
СОУСЫ И ПРИПРАВЫ ИЗ ГРУЗИИ



 Адаптировано для Российского потребителя

 Эксклюзивный дизайн упаковки

 Выгодно выделяются на полке

 Разнообразие вкусов

 Для разных групп потребителей (мужчины и женщины от 25 до 60 лет со 
средним уровнем дохода и выше среднего)

Соусы под ТМ «IORI»

— это высокое качество, полностью натуральные ингредиенты и 
сбалансированный вкус. В наших рецептурах мы используем перетертые томаты 
или пюре из сливы, свежую зелень и специи.

Вся продукция производится на собственном заводе в Грузии, г. Терджола. 

Ассортимент включает традиционные томатные соусы, сацебели, соусы из 
сливы ткемали и гранатовый соус наршараб. А также душистые, пряные специи.



Подходит к холодным блюдам из мяса, птицы, а также колбаскам и овощам на гриле. 
Идеален со свежевыпеченным лавашом.

Томатный классический
— традиционный томатный соус из перетертых томатов с добавлением специй 

Состав: томаты протертые, томатная паста, чеснок свежий, специи 
молотые (семя кориандра, укропа), перец красный молотый, соль, сахар.
Масса нетто: 265 г
Срок годности: 24 мес.

Будет прекрасным дополнением к пасте, рису, овощам и пицце.

Томатный с базиликом
— пряный томатный соус с добавлением ароматного базилика и оливкового масла

Состав: томаты протертые, базилик свежий, чеснок свежий, масло 
оливковое, специи, пере красный молотый, соль, сахар.

Масса нетто: 265 г
Срок годности: 24 мес.



Идеален к жареному картофелю, томленой говядине и баранине. Может служить томатной основой к 
первым блюдам и блюдам из красной фасоли.

Сацебели классический
— сделан по традиционному рецепту соуса Сацебели, что предполагает добавление большого 
количества свежей зелени, чеснока и красного перца. Ароматный, терпкий, немного острый.

Состав: томаты протертые, свежая зелень (кинза, укроп), чеснок свежий, специи 
молотые (семя кориандра, укропа), перец красный молотый, соль, сахар.
Масса нетто: 265 г
Срок годности: 24 мес.

Рекомендуем к шашлыку из свинины, телятины, птицы и молодой баранины, к стейкам 
на гриле. Хорошее сочетание с блюдами из картофеля и риса.

Сацебели шашлычный
— в рецептуру добавляется пюре из болгарского перца, что добавляет сладости и 

насыщенности вкусу.

Состав: пюре из болгарского перца, томаты протертые, свежая зелень (кинза, укроп), чеснок 
свежий, специи молотые (семя кориандра, укропа), перец красный молотый, соль, сахар.

Масса нетто: 270 г
Срок годности: 24 мес.



Подходит к жареным и печеным блюдам из свинины, баранины, птицы и картофеля. 
Идеален к жирным сортам рыбы, приготовленным на гриле. Хорош со свежевыпеченным 
хлебом и молодым сыром.

Ткемали классический 
— соус из красной сливы, обладающий сладко-пряным вкусом с кислинкой

Состав: пюре из красной сливы «ткемали», свежая зелень (кинза, укроп), чеснок свежий, 
специи молотые (семя кориандра, укропа), перец красный молотый, соль, сахар. 
Масса нетто: 285 г
Срок годности: 24 мес.

Соус ткемали — грузинское блюдо. Он отличается особым вкусом. Ткемали любят и готовят во 
многих странах мира. Соус обладает множеством положительных свойств, потому что он богат 
пектинами и многими полезными веществами. Он способствует усвоению мяса и жира.

Ткемали — сорт слив. Они известны многим как алыча. Именно эти сливы обладают кислым 
вкусом и придают соусу особую пикантность. Благодаря сочетанию ткемали и кавказских 
пряностей он превращается в настоящий шедевр кулинарного искусства. 



Прекрасно дополнит аромат и вкус шашлыка.

Ткемали шашлычный 
— умеренно острый соус из красной сливы с легкой кислинкой и пряностями

Состав: пюре из красной сливы «ткемали», свежая зелень (кинза, укроп), чеснок свежий, 
специи молотые (семя кориандра, укропа), перец красный молотый, соль, сахар.
Масса нетто: 285 г
Срок годности: 24 мес.

Подходит к тушеному мясу баранины, дичи, телятины, к блюдам на мангале. 
Хорошо гармонирует с бужениной, окороком и отварным языком. 

Ткемали кисло-сладкий 
— в его состав также входит пюре из терна, что делает вкус более терпким и сладким

Состав: пюре из красной сливы «ткемали», пюре из терна, свежая 
зелень (кинза, укроп), чеснок свежий, специи молотые (семя 

кориандра, укропа), перец красный молотый, соль, сахар.
Масса нетто: 285 г

Срок годности: 24 мес.



Прекрасно дополнит блюда из отварной или запечённой говядины, птицы, постной свинины, 
к молодому жареному картофелю и морской рыбе, тушеным овощам и зеленой фасоли.

Ткемали ранний 
— из молодой зеленой сливы обладает свежим и легким вкусом. Особую пикантность 
придает входящая в состав мята.

Состав: пюре из зеленой сливы «ткемали», свежая зелень (кинза, укроп, мята болотная), 
чеснок свежий, специи молотые (семя кориандра, укропа), перец красный молотый, соль, сахар.
Масса нетто: 280 г
Срок годности: 24 мес.

Рекомендуем использовать в качестве приправы к мясным и рыбным блюдам, а также к 
овощам и различным гарнирам.

Наршараб
— густой вязкий соус темно-красного цвета с пикантной кислинкой и легкой фруктовой сладостью, 

его готовят путем уваривания свежего гранатового сока. Это настоящий кладезь витаминов, он 
улучшает тонус, укрепляет иммунитет и повышает уровень гемоглобина в крови.

Состав: концентрат гранатового сока, вода, сахар, регулятор 
кислотности – лимонная кислота.

Масса нетто: 350 г
Срок годности: 24 мес.



Приправу добавляют в мясные и овощные блюда для придания им остроты и пикантности. Служит идеальным 
маринадом для цыпленка «Тапака» и крылышкам барбекю. Хорошо сочетается с соусами и супами.

Аджика абхазская классическая 
— острая приправа, пастообразная масса из перца, пряных трав, чеснока и соли, 
которая известна во всем мире

Состав: красный острый перец, соль, чеснок, укроп сушеный, уцхо-сунели.
Масса нетто: 135 г
Срок годности: 24 мес.

Аджика абхазская из 
зеленого перца
— не менее острая и ароматная. В 
качестве основного ингредиента 
используется зеленый жгучий перец.

Состав: зеленый острый перец, соль пищевая, чеснок, 
зелень кинзы свежая, петрушка свежая, сельдерей свежий.
Масса нетто: 120 г
Срок годности: 24 мес.

Аджика сухая

— ароматная и острая добавка к мясу, 
рыбе, птице, супам, блюдам из овощей и 
макаронных изделий

Состав: соль пищевая, специи и пряности молотые (перец 
красный острый, кориандр, пажитник, шафран)
Масса нетто: 60 г
Срок годности: 24 мес.



Отличная приправа для приготовления супов, жаркого, тушеных мясных блюд и птицы. 
А также к несладкой выпечке.

Соль Сванская классическая 

Состав: соль пищевая, чеснок, специи и пряности молотые 
(кориандр, уцхо-сунели, зира, перец красный, укроп, шафран)
Масса нетто: 75 г
Срок годности: 24 мес.

Универсальная приправа для овощных салатов, маринадов при засолке, 
к омлетам, для изделий из фарша.

Соль Сванская острая

Состав: соль пищевая, чеснок, специи и пряности молотые соль пищевая, 
чеснок, специи (кориандр, уцхо-сунели, зира, перец красный, укроп, шафран).

Масса нетто: 75 г
Срок годности: 24 мес.



СОБСТВЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО
 Высококачественные ингредиенты
 Уникальная рецептура
 Срок годности продукции — 2 года
 Доставка — 3 дня


